EVENTS & CATERING

Wm/%’ﬂ/i/wo’ M/VM

Herbst a la carte
Vorspeisen

Gebeizter Rehriicken
Haselnusscrumble, Selleriecreme, Wacholder-Vinaigrette,
junger Krautersalat
CHF 24

Feigen-Carpaccio
Ziegenkasemousse, karamellisierte Baumnusse, Thymiandl
CHF 18

Zweifarbige Suppe
Klrbis- und Marronivelouté, wilder Pilzsalat
CHF 14

Waldorf Salat
Sellerie, BaumnuUsse und Kirbis Brioche
CHF 12

Handgeschnittenes Tatar vom Schweizer Weiderind
Brioche Toastbrot
CHF 26 / CHF 36

Gebeizter Swiss Alpine Lachs in Randen
Dillmousse, Krautercrumble, Thymiandl
CHF 22
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EVENTS & CATERING

W"/Zvé, Wf/ow, Wetd

Hauptgange

Rosa gebratener Hirschriicken
Sellerie-Birnenpurée, Wacholderjus, eingelegte Brombeeren,
Kakao-Crumble, Sprossen, Schwarzwurzel-Chips
CHF 49

Rehgeschnetzeltes
Hausgemachte Spatzli, Rotkraut, Rosenkohl, karamelisierte Marroni
CHF 42

Wildschweinfilet
Feigengel, Klrbis-Orangenpurée, gebratene Schwarzwurzeln,
karamellisierte Birnen, Waldkrauter, Eierschwammli
CHF 38

Schweizer Weiderind-Entrecéte 180g/2509
Beilage und Sauce nach Wahl
CHF 42 / CHF 54

Schweizer Rindsfilet-Medaillon 200g
Beilage und Sauce nach Wahl
CHF 62

Beilagen zur Auswahl
hausgemachte Spatzli | hausgemachte Serviettenknddel
Kartoffelgratin | Pommes Frites
Saucen zur Auswahl

Café de Paris | Morchelrahmsauce | Wacholderjus | Kaffeejus | Krauterjus

Herkunftsdeklaration: Reh, Hirsch: Schweiz, Deutschland, Osterreich | Rind: Schweiz | Lachs: Schweiz
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EVENTS & CATERING

Weld, Weese, Wt

Vegetarische Hauptgange

Wild ohne Wild &/
Rotweinbirnen, Rosenkohl, Rotkraut, Marroni, Spatzli
CHF 28

Selleriesteak
Waldpilz-Duxelles, Maronen creme, Birnen-Gel, Kaffeejus,
Haselnlsse, Petersilienschaum
CHF 32

Késespétzli@
Greyerzer, Bergkase, Ro6stzwiebeln
CHF 28

Es sind noch weitere Optionen mdglich, bitte fragen Sie unser Service-Team.

Wir geben auch gerne detaillierte Informationen
Uber mogliche Allergene in den einzelnen Produkten/Gerichten.

www.thiemosevents.ch



EVENTS & CATERING

M/m/%’ Wi/ow’ Wt/%

Desserts

Waldboden
Marronicreme , Birnensorbet, Kakao-vrumble, Fichtendl,
Truffelmousse, karamellisierte Marroni
CHF 14

Frozen Chocolate Forest
Gefrorenes Schokoladenmousse, Haselnuss-Pralinencreme,
gerostete Kaffeebohnen, Birnen-, Johanisbeeren-Gel
CHF 15

Vermicelles
Rahm, Meringue
CHF 12

Coupe Nesselrode
Vanilleglace, Rahm, Meringue
CHF 14

www.thiemosevents.ch
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