EVENTS & CATERING

VORSPEISEN

AUS DEM GARTE
Fire Roasted Aubergi

Tahini | Granatap.Oxll/Pistazien | Minze CHF 18

AUS DEM MEER

Smoked King Prawns 2 stk. Knoblauchbutter | Grillzitrone \!—IF 2

VON DER WEIDE
Fire-Kissed Beef Tatare 80g geriduchertes Eigelb | Sauerteig-Crastini CHF 2

HAUPTGANGE
AUS DEM SMOKER

Geraucherte Lammkeule 180g mit Kirschenholz gerauchert

SIGNATURE BURGER
Pulled Pork Burger 140g 12h smoked | Brioche Bun

VOM FEUER
Entrecote vom Weiderind 200g gegrillt
Blumenkohlsteak gegrillt

Beilagen zur Auswahl Hausgemachte Saucen

e Rosmarin-Kartoffeln e Chimichurri
e Pommes Frites e Smoked BBQ
e Saisonales Risotto e Truffel-Aioli
e Grillgemuse e Jus

¢ Hausgemachter Coleslaw
e Saisonaler Blattsalat
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Porterhouse

Wird serviert mit 2 Bellagen

und 2 Saucen lhrer %hl ‘

CHF 180 N
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Crema Catalana
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Himbeer-Tiramisu
im Glas
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CHF 13



	Chef’s choice to share 1.2 - 1.6 kg
	CHF 180

	DESSERTS
	CHF 12
	CHF 14
	CHF 13


