EVENTS & CATERING

Genuss a la carte

Vorspeisen

Thiemo’s Nusslersalat
pochiertes Freilandei, Kurbispickles, schwarze Baumnuss
CHF 15

Herbstliche Marronischaumsuppe
karamellisierter Apfel, Madrocas Curry
CHF 14

Rehfilet-Tatar
Balsamico-Champignons, Traubenchutney, Foccacia-Chip
CHF 25

Mosaik vom Swiss Alpine Lachs
Honig-Senfsauce, Krautersalat, blaue St. Gallerchips
CHF 24
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Hauptgange

Hirschentrecote im Rohschinkenmantel
oder Weiderind-Entrecote
Kartoffelbiskuit, Rosenkohl, Orangen-Grunpfeffersauce
CHF 45

Rehfiletgeschnetzeltes an Waldpilzrahmsauce
Butterspatzli, Rotkraut, Marroni
CHF 41

Lammkotelett am Stuck gegart
Kartoffelbiskuit, Knirps Kdrbis, roter Chimichurri
CHF 42

Yellofin Thunfischsteak
Zitronenrisotto, Bimi Broccoli, Sesam
CHF 36

Alles vom Wild ohne Wild
CHF 28

Cremiges Zitronenrisotto
Bimi Broccoli, Knirps Kurbis, Krautersalat
CHF 28
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Desserts

Fellenberger Zwetschgen-Tiramisu
CHF 10

Heidelbeer Mille-feuille
Créme patissiere, Mandelkrokant, Walnussglace
CHF 15

Vermicelles oder Coupe Nesselrode
CHF 12/ CHF14

Glace oder Sorbet
Baumnuss-Ahornsirup, Salted Caramel, Schokolade, Vanille,
Mango-Passion, Zitrone
CHF 3 / Kugel



