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Fruhlingszauber

Vorspeisen

Frihlingsblattsalat
CHF 9.50

Spargelcrémesuppe
CHF 14

Tatar vom Weiderind (80g)
CHF 24

Bremgartner Lachsforellen-Tatar (80g)
CHF 22

Auberginen-Tatar (100g)
CHF 18

Tatar-Variation (ab 2 Personen)
3 Sorten, je40 g
CHF 24 pro Person

Alle Tatar servieren wir mit Toast, Pappadum Chips und Butter
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Hauptspeisen

Felchenfilets Meuniére
Hummerbisque-Risotto, grune Spargelspitzen
CHF 35

Lammgigot niedergegart unter Krauterkruste
Kartoffel-Basilikumschaum,
halbgetrocknete Tomaten, Sherry-Jus
CHF 32

Entrecote vom Weiderind (200g)
Mascarpono-Risotto, grine Spargel, Sherry-jus
CHF 42

Hausgemachte Barlauchgnocchi
Taleggio DOP, Birnespalten, karamellisierte Baumnusse
CHF 26

Hausgemachte Pilzraviolo
Babyspinat, Tomatenschaum, Parmesan
CHF 28
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Dessert

Sancho Pfeffer Rhabarber
Haselnussmeringue, Erdbeerglace
CHF 12

Sorbetvariation
CHF 10



