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Mittagessen in der Genussfabrik

Dienstag, 19. Marz 2024

Menu-Suppe
Kartoffel-Gemiisecréeme

Menu-Salat
Thiemos farbenfroher Blattsalat

Menu CHF 15 CHF 15 Vegi
Gelbes Alpstein Pouletcurry, Basmatireis, Wokgemiuse
Vegi: Knusprige Dim Sum, Currysauce, Wokgemiise

Tagesspezial: CHF 21
Glasierte gebundene Kalbsbrust, Butterrésti, Pilzrahmsauce,
Marktgemiuse
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Mittagessen in der Genussfabrik

Mittwoch, 20. Marz 2024

Menu-Suppe
Apfel-Randenschaum

Menu-Salat
Thiemos farbenfroher Blattsalat

Menu CHF 15 CHF 15 Vegi
Schweinsbrust-Spatzen, Biersauce, Hefeknodel, Kabisgemiise
Vegi: Gefillte Kabisblatter, Hefeknodel, Pilzrahmsauce

Tagesspezial: CHF 21
Colins Special Burger: 180g Rindspatty, Gruyérekase,
Schmelzzwiebel, Sesambun, dazu Pommes frites
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Mittagessen in der Genussfabrik

Donnerstag, 21. Marz 2024

Menu-Suppe
Sellerie-Blumenkohl

Menu-Salat
Thiemos farbenfroher Blattsalat

Menu CHF 15 CHF 15 Vegi
Rindsgeschnetzeltes, Paprikarahmsauce, Butterniideli
Vegi: Kartoffelgnocchi, Paprikarahmsauce, Gorgonzola

Tagesspezial: CHF 21
Hausgemachte Lasagne al forno
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Mittagessen in der Genussfabf'i'-k_____.,,._.

Freitag, 22. Marz 2024

Meni-Suppe
Gemusebouillon bauerliche Art

Menu-Salat
Thiemos farbenfroher Blattsalat

Menu CHF 15  CHF 15 Vegi
Kalbsbratwurst mit Barlauch, Butterrésti, Mischgemiise
Vegi: Walliser Résti (Raclette, Tomaten, Schmelzzwiebel)

Tagesspezial: CHF 21
Gerduchte Lachstranchen, Mascarpone-Risotto,
Rosmaringemiise




